SUEROVAL?

es un grupo operativo gallego

que pretende obtener un aditivo de alto
valor a partir de suero lacteo desecado
empleando un deshidratador hibrido
solar de huella de carbono casi nula que,
combinado con harina de castairia,
permitira elaborar una nueva gama de
productos: barritas energéticas, copos
y shacks.

pretende aumentar la
competitividad de los sectores de

transformacion lactea y de la produccion

de castanas, fomentando el desarrollo
sostenible gracias a la reduccion y
revalorizacion de sus residuos e
impulsando la innovacién. De este modo
se protege la calidad alimentaria,
mejorando la respuesta del sector
primario a las demandas de la sociedad
en alimentacion de alta calidad, segura,
nutritiva y producida de forma
sostenible, mientras se da impulso a las
zonas rurales dindmicas, la creacion de
empleo y la bioeconomia circular.

. Que son los

Los Grupos Operativos, actores
principales de la implementacion de la
AEI-Agri (Asociacion Europea de
Innovacion en Agricultura productiva y
sostenible), son una de las herramientas
clave en la ejecucion del Plan estratégico
de la politica agraria comiUn (PEPAC)
2023-2027 para impulsar la innovacion en
el sector agroalimentario y forestal
dentro del ambito europeo. Se trata de
la agrupacion de agentes de diferente

perfil con intereses comunes, tales como

agricultores, ganaderos, empresas,
centros de investigacion o de formacion
y divulgacion, que se asocian para poner
en marcha un proyecto de innovacion
con el objeto de dar una respuesta
conjunta y multisectorial a un problema
o necesidad.

» sueroval

cQuieres saber mas de
SUEROVAL?

Puedes enviar un correo electronico a
o llamar
al teléfono
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sueroval

Revalorizacion del suero de queseria lacteo para la obtencion
de un ingrediente de alto valor 100% natural y la elaboracion
de una nueva gama de productos alimentarios

Presupuesto total del proyecto: 179.340,00 € Subvencion: 179.340,00 €

Este proyecto est4 financiado por las ayudas para la ejecucion de proyectos innovadores de los grupos operativos de la Asociacién Europea de la

Innovacién (AEl), cofinanciadas en un 80% con el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Rural (FEADER) en el marco del Plan estratégico de la politica

agraria comun (PEPAC) 2023-2027 con fondos propios de la Xunta de Galicia en un 14% y con fondos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-

cién en un 6%. La Conselleria do Medio Rural es el érgano de la Administracion gallega a la que le corresponde proponer y ejecutar las directrices

generales en el &mbito rural, y engloba las competencias en materia de agricultura, ganaderia, desarrollo rural y ordenacién comarcal, estructuras
rurales, industrias agroalimentarias y forestales, montes, prevencion y defensa de los incendios forestales.
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https://twitter.com/GO_SUEROVAL
https://www.linkedin.com/company/grupo-operativo-sueroval/
https://www.facebook.com/profile.php?id=61554950582024

cQuiénes son los

o) Queserias y otras entidades
P 7 ya
7] de transformacion lactea.

Productores de castanas.

Montes Vecinales y gestores
de territorio de soutos.

Agricultores y ganaderos.

Centros tecnologicos,
centros de investigacion
y universidades.
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se esperan de SUEROVAL?

Se obtendra una gama de productos de alto valor aiadido (barritas energéticas,
snacks y copos) que incluyan suero de queseria deshidratado y harina de castafia en su
composicion, valorizando estos residuos y fomentando la diversificacion del mercado
alimentario. Ademas, se obtendra también un deshidratador solar de doble etapa
optimizado, una solucién innovadora para la revalorizacién de subproductos que
fomenta la modernizacion de los sectores de transformacion de la leche y la castaia.

Plataformas tecnolégicas.

Empresas de servicios.

Administraciones publicas
relacionadas con la
agricultura y la alimentacion,
el medio ambiente o el
desarrollo rural.

Consumidores y publico
en general.

de SUEROVAL

0 {
. |

9%,

- 5

Disefo y desarrollo de un deshidratador
de doble etapa para la deshidratacion y
caracterizacion del suero de queseria.
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Elaboraciones iniciales de los
diferentes productos, caracterizacion
y andlisis nutricional.

Durante todo el proyecto: 8
ejecucion del plan de divulgacion.
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Obtencién de la harina de castaria
mediante seleccién, pelado y molienda.
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Elaboracion de los
productos definitivos.
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¢ Cuales son los
OBJETIVOS
de SUEROVAL?

El objetivo principal del proyecto es la
deshidratacién sostenible de suero
lacteo para la obtencién de un aditivo
de alto valor aincorporar en la receta
de elaboracion de tres productos
destinados a alimentacion humana
combinandolo con harina de castafia:
barritas energéticas, copos y snacks.

Para ello sera necesario disefar un
deshidratador solar de doble etapa
dimensionado para las condiciones,
volimenes y necesidades del proyecto,
de manera que se optimice el proceso
de deshidratado y las condiciones

de proceso. Con esto se conseguira
valorizar parte del suero de queseria
que se obtiene durante el proceso, al
emplearlo como ingrediente alimentario
una vez deshidratado.

SQUIENES
conforman
SUEROVAL?

El grupo operativo SUEROVAL esta
coordinado por Queixos Castelo de
Brahas S.L. y cuenta con la participacion
del Centro Tecnoléxico da Carne
(CETECA), Trasdeza Natur S. Coop.
Galega, Amarelante Sociedade
Cooperativa Galega y la Fundacién
Empresa Universidad Gallega (FEUGA),
asi como con el Grupo Aplicaciones
energéticas Sostenibles (SEAG) de la
Universidade de Santiago de
Compostela (USC) en calidad de
colaborador externo.
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